*®
HOTEL DE TOURREL

SAINT-REMY-DE-PROVENCE

La Table de Tourrel
(Diner du Mardi au Samedi)

€3

Notre Chef Thomas Cavasin vous accueille a sa table et vous raconte une
histoire de terroir ainsi que celle de Mathieu, notre pécheur Camarguais, d’Aurélien,
le jardinier de notre potager ainsi que de nos incontournables agriculteurs locaux.

Our Chef Thomas Cavasin welcomes you to his table and tells you a story of the terroir,
as well as that of Mathieu, our fisherman from Camargue, Aurélien, the gardener
of our vegetable garden in Eygalieres and our indispensable local farmers.

Menu Dégustation

Prémices

Truite de la famille Meyer, haricots verts, géranium rosat, péche
Trout from the Meyer family, green beans, rose geranium, peach

Fleur de courgette de Fabien Dumont, brousse fumée, pesto de pistache, glace basilic
Zucchini flower from Fabien Dumont, smoked brousse, pistachio pesto, basil ice cream

Galére de Méditerranée, bisque de carapaces, olives noires
Mantis shrimp from the Mediterranean, bisque, black olives

Péche du jour, pressé de pomme de terre, ail noir, réduction de soupe de poisson
Fish of the day, pressed potato, black garlic, fish soup reduction

Pintade de chez Monsieur Pons, tomates cerises, safran des Alpilles, feuille de figuier
Guinea fowl from Monsieur Pons, cherry tomatoes, saffron, fig leaf

Abricot de Provence, biére blanche, pain perdu au petit épeautre
Apricot from Provence, wheat beer, einkorn French toast

Mignardises
Menu Dégustation 190 €

Menu sans la Péche 150 €

Réservations au +33 (0)4 84 35 07 20 & reservation@detourrel.com
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