
 

  

 

 

La Table de Tourrel 
(Dîner du Mardi au Samedi) 

 
 

Notre Chef Thomas Cavasin vous accueille à sa table et vous raconte une 
histoire de terroir ainsi que celle de Mathieu, notre pêcheur Camarguais, d’Aurélien, 
le jardinier de notre potager ainsi que de nos incontournables agriculteurs locaux. 

Our Chef Thomas Cavasin welcomes you to his table and tells you a story of the terroir, 
as well as that of Mathieu, our fisherman from Camargue, Aurélien, the gardener 

of our vegetable garden in Eygalières and our indispensable local farmers.  

 
 

Menu Dégustation 

 
Prémices 

 
Truite de la famille Meyer, blinis, ciboulette, velouté au Nouilly Prat 

Trout from the Meyer family, blinis, chives, Noilly Prat velouté 

 

Girolles du Roussillon, figues, brousse fumée, vinaigre balsamique 

Roussillon chanterelles, figs, smoked brousse cheese, balsamic vinegar 
 

Galère de Méditerranée, bisque de carapaces, olives noires 

Mantis shrimp from the Mediterranean, bisque, black olives 

 

Pêche du jour, pressé de pomme de terre, ail noir, réduction de soupe de poisson 

Fish of the day, pressed potato, black garlic, fish soup reduction 

 

Chateaubriand d’Angus de Camargue, oignons des Cévennes, fève de tonka 

Camargue Angus Chateaubriand, Cévennes onions, tonka bean 

 

Poire Guyot, parfait glacé, safran des Alpilles, sauce chocolat 

Guyot pear, frozen parfait, Alpilles saffron, chocolate sauce 

 

Mignardises 

 
Menu Dégustation  190 € 

Menu sans la Pêche  150 € 

 
 

Réservations au +33 (0)4 84 35 07 20 & reservation@detourrel.com 
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